
GAMA DE PLACAS 
DE INDUCCIÓN, 
VITROCERÁMICA 
Y DE GAS
Cocina de forma más fácil y sencilla. Elige la 
opción que más se ajuste a tus necesidades y 
forma de cocinar: Inducción o gas.

Catálogo Cocina 





PLACAS DE 
INDUCCIÓN
La inducción solo calienta la base del recipiente, man-
teniendo fría el resto de la placa. De este modo destina 
un 90% de la energía a calentar el recipiente frente a un 
50% que utilizan el resto de placas.
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Función Puente

Las placas con función Puente te permiten 
unir 2 zonas independientes de cocción, 

el cocinado. Los ajustes de temperatura se 

forma separada – es perfecto para menaje 

H2H conectada a la 
campana

-
-

Menaje grande

32cm y 12,5cm.



Ahora que pasas más 
tiempo en la cocina, 
es el momento de 
pasarse a inducción

Las placas de inducción de Zanussi NO 
necesitan ventilación. Ni frontal ni trasera. 
El sistema de ventilación de Zanussi la 
capta y recircula el aire directamente de de-

Más sostenible Más limpia

esfuerzo.
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